
]т{р 40 г. |[ахтьт

|[.Б.Боробьев

11рограмма
вь|полнением санитарно-противоэпидемических (профилактитеских) мероприятий

|1ояснительная заппска

Ёаименование |оридического лица: йуниципальное бтод>кетное общеобразовательное
у{ре)кдение г. 1[]ахтьт Ростовокой области < €редняя общеобразовательн'ш 1пкола }|р 40>

Ф. и. о. директора' телефон: Боробьев €танислав Бладимировин,тел:89185851176

}0ридинеокий адрео: з46 505 г. 11]ахтьп Ростовокая облаоть пер. Фуника,8а

Фактичеокий адрео: з4б 505 г. 1[1ахтьт Ростовокая облаоть пер. Ф5гника,8а

(оличество работников: 57

(оличество обулатощихоя: 5 85

€видетельствоо государотвенной регисщации

огРн 1026102118460

инн 61 559209з2

)1ицензия на осуществление образовательной деятельности ]\ъ 5757 от < 1 1 >сетггября 201 5т

1. Ёаотоящая |{рограмма за соблтодением санитарньгх правил и вь|полнением санитарно-
эпидемичеоких(профил{|ктичеоких) мероприятий разработана на ооновании щебований статъи 32
Федерального закона от 30.03.1999 г. ф 52-Фз <Ф санитарно-эпидемиологичеоком благопощгнии
населения) и постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 1з.07.2001 г. ]\р 18
кФ введении в действие €анитарньгх правил _ сп 1.1 . 1 058-0 1 ).
2. }{еобходимь|е изменени'{, дополнения в програм}гу производственного конщоля вносятся при
изменении вида деятельности' вводе в экст1щ/атаци}о новь|х помещений' реконощукции отарь|х, других
существеннь|х изменени'гх деятельнооти }оридичеокого лица.
3. Бидьл деятельнооти' которь|е ооущеотвляет образовательн:1я организацу1я..

начальное общее, ооновное общее и среднее общее образование;
дополнительное образование детей;
организация т!угтану!я детей.

Раздел 1. [1еретень офпциально издапнь!х санитарнь!х правил' методов и методик контроля
факторов средь! обитания в соответствпи с осуществляемой деятельпостьк):

Федеральньтй закон от 30 марта 1999 г. ]ъ 52-Фз <0 санитарно_эпидемиологичеоком
благопощ.нии населени;1) ;

Федеральньтй закон от 2 января 2000 г. }|ч 29-Ф3 <6 качеотве и безопасности пищевьгх
продуктов);

тР тс 021|20\1 <Ф безопасности пищевой продукции)) - статья 22'|ре6оватти'{ к организаци14и
проведени}о производотвенного ко}ггроля за качеотвом и безопасноотьто пищевьгх продуктов,
матери€!лов и изде л*тй;



- му ]'$ 4425-81 к€анитарно-гигиеничеокий кокгроль систем вентиляции
помещений>>;

обулатощихоя общеобр€вовательнь|х
организаций>;

мР 2.4.018о-20 кРодительокий
общеобразовательнь|х организациях)) ;

конщоль за организацией горячего литан14я в

|{риказ &1инистеротва здравоохранени'{ РФ от 28.01.2021 ]\Ф29н <Фб 1тверхсдении |{орядка
проведени,{ обязательньгх предварительнь!х и периодичеоких медицинских оомотров работников,предуомотреннь|х часть}о нетвертой статьи 213 1рудового кодекса Роооийской Федерации' |1ерення
медициноких противопоказаний к ооущеотвлени}о работ с вреднь|ми и (или) 

'.''""".'"производственнь|ми факторами, а так)ке работам, при вь!полнении которь|х проводятся обязательнь|е
предварительнь|е и периодические медицинские оомощь1).

производственнь|х

Раздел 2. !1еренень долл(ностнь|х лпц (работников), на которь!х возло}кень| фупкцпи по
ию про1!зводственного

]\} п/п Фамплия }1мя Фтчество 3апимаемая дол)кность [1риказ о назначени![

Боробьев 6таниолав Бладимировия .{иректор ]ч[р1/л от 10.01.2019г

2 3ам.директора по [!{ ]хгэ31 от 02.12.2019т

-) .{уванова €ветлана |[ещовна 3ам.директора по 9БР ]''{р56 от 08.09.1993г

4 €вирикин 3асилий Ёвгеньевич 3ав.производством

5 (арагодина €ветлана }Фрьевна Фтветственньтй по питани}о ш9з9/2 от 31.08.2020г



6 €лепова €ветлана Бладимировна йедицинокий работник

,{ополнение- нагляднь|е поообия в цехах

Раздел 3. 11еренень хим]!ческих воществ, биологических' фпзинеских и инь[х факторов, а так)ке
объектов прои3водственного контроля' представляк)щпх потенциа.т]ьпук) опаспость для человека
и средь| его обитания (контрольпь|х крптических тонек) в отно!шет|ии которь|х необходима
оргапизация лабораторньпх исследований п испьптаний, с ука3апием точек' в которь[х
осу1цествляется отбор проб (проводятся лабораторньпе псс.]1едования и испьптания), ш

периодичпости отбора проб (проведение лабораторнь|х исследовапий и испьптаний)

Бид иооледований Фбъект исследован|б{
(обследования)

(оличество, не
менее

1{ратность' не
реже

йикробиологические
исследования проб готовь{х
блтод на ооответствие

щебованиям оанитарного
законодательства

€алатьт, сладкие блтода,
напитки' вторь|е блтода,
гарнирь|' соуоь|,
творо)кнь!е' яи[{нь1е'

овощнь!е блтода

2-3 6лтода
иоследуемого
приема пищи

1 раз в кварт{1л

1{алорийность, вьгход блтод и
соответотвие химического
состава блгод рецептуре

€угонньтй рацион ||ъ{[ану!я 1 1 раз в год

Р1икробиологичеокие
иооледовани'1 омь1вов на н€!.ли1{ие

санитарно-показательной
микоофлооьт (Б[1{|1')

Фбъектьт
производственного
окружения, р}ки и
опецоде){{да персон€ша

10 смьтвов 1 раз в год

йикро6иологические
иооледования смь!вов на н{ш1ичие

возбудителей иерсиниозов

Фборулование' инвентарь
в овощехранилищ:}х и
ок.]1адах хранени'{ овощей,
цехе обработки овощей

5-10 смьтвов ! раз в год

Р1оследования смь!вов на
напичие яиц гельминтов

Фборудование, инвентарь,
тара, руки' спецодея{да
персонала, сь1рь!е пищевь|е
продукть| (рьтба, мяоо,
зелень)

10 смьтвов 1 раз в год

14сследования питьевой водь! на
ооответствие требованиям
санитарнь|х норм, правил и
гигиенических нормативов по
химическим и
микробиологическим
пок€вателям

|[штьевая вода из

разводящей оети
помещений: моечнь1х
столовой и кухонной
посудь1'
цехах: овощном'
холодном' горячем'
доготовочном (вьтборочно)

2 пробь: 11о химическим
показателям - 1

р:в в год,
микробиологиче
оким
показателям - 2

р€ша в год

[4оследование парамещов
микрок.]1имата
производотвеннь!х помещений

Рабочее меото 2 2 рьза в год (в
холодньтй и
тепльтй
периодьл)

14ооледование уровня
искусотвенной оовещеннооти в
производотвеннь!х помещениях

Рабочее меото 2 1 развгодв
темное время
суток

[4ооледование уровня 1шума в
производственнь1х помещениях

Рабочее место 1 раз в год, а
так)ке пооле

реконощукции
систем
вентиляции;

ремонта
оборуАования,
явля}ощегося



источником
1{[ума

(онщоль за оодер}{€нием
действутощих веществ
дезинфициру}ощих средств

,{езинфицирутощие,
мо}ощие средотва (при
отс)дствии оригинальной
маркировки на емкости со
соешством)

1

Раздел 4. 11еренень долл(ностей работников' подле)|(а|цих мед11ци|1ским осмотрам'
профессиональной гиг,иенической подготовке и аттестацпи

|2з 14

1 ] Работник ' Работьт, где имеетоя 1 1 раз в год , Бран- Р1сследование ]

оториноларинг крови насифилис:А ]контактспищевь|ми
; пищеблок ] продуктами в процессе 

;

]' & | 
их производства, 

1

, 
| 

хранения' !

. : транспортировки и
/1

| 1 реализации (в 
:

] ! организациях пищевьтх
' 

,, и перерабать!ва}ощих 
]

, | отраслей промь1тпленно 
.

: ! 
сти' сельокого 

., | хозяиства' п}'нктах,

! базах, складах хранени'л

; ]иреа]1изации,

' !втранспортньп( |

: : организациях' 
|

, ; организациях торговли' 
|

общественного 
1

; ] ||итав\ия'на пищеблоках 
'

, ! всех гФеждений и 
]

дерматовенеро : возбудителей

Р1сследования \|а

носитольство

китшечньтх
инфекций и

олог
Бран-

лог
Бран-

| организаций)
!

:

!

'

] стоматолог ] оерологическое .

обследов1|ние на 
]9у!]19Ачощх\9 пц

, бртотшной тиф при 
:

!| поступлении на,-,' | работуив :

: |дальнейтпем-по
1 : эпид.пок!ваниям ;

' . 14сследования на

: | 
гельминтозь!при ]

1

] поступлену|ина 
|

; |работуив 
1Р49ч!.)/ {! р

::: : да"'1ьнеи[пем - не :

:1; | рехсе1р{вавгод
, либопо 

]

:

] , эпид.пок!шаниям 
;

. ] \:1азок из зева и !

:] носа на на-т1ичие
: | патогенного !

: | отафилококкапри,-
поступлении на

' работу, в
г!

. . 
д[}льнеи{11ем - по |

:

модициноким и
: эпид.пок[шаниям ]



Раздел 5. |1еренень осу|цествляемь!х юршдическпм лицом работ и уёлуг, вь1пускаемой продукции'

а так)ке видов деятельностп' представляк)щих потенциа]1ьнук} опасность 'для человекап

подлеж(ащих санитарно-эппдемиологической оценке' сертифпкацци' лицепзированик).
5.1. |[еренень уо'уг при организации тьу|тания детей: :

- организаци'[ горячего питания;
- питание детей о ограни({еннь1ми возможностями здоровья;

- организац|б' дополнительного лу{тан'1я;

5'2' 1ехнико-технологичеокие карть1' 
по]т9к|!ии ппя опгани -: от 7 до 18 лет5.3. €реднес)дочнь|е наборьт пищевой продукции щ|я организации лу[таъ1у\я детеи

(в нетго г, мл' на 1 ребенка в сугки)

]ч[р Ёаименование пищевой продукции или щуппь| пищевои
поодук1{ии

йтого за оутки
7-1 1 лет 12 лет и стао1пе

1 {,леб р>каной
80 12о

2 (леб пш:еничньтй 150 2о0

]
-) {ука птшену1чная 15 20

4 (оупьт. бобовьте 45 50

( йакаоонньте издели'1 15 20

6 (артофель 187 187

1 )вощи (све:кие, моро)|(ень|е' коноервированньте), вк']1}очая

]олень1е и кв!|:пень|е (не более 10% от общего колш|ества
.'птттай\ Р .г ч топ'ят-ттк)т)е_ зелень. г

280 з20

8 Фоуктьт ове)кие 185 185

9 1тлхофоуктьт 15 20

10 200 200

11 !1ясо 1-й категории 10 18

12 убпоодуктьт (печень. язьтк, оердце) з0 40

1з 1титта (шьпплята-6ройлерьт потро1пень|е - 1 кат) 35 53

14 Рьтба (филе). в т.ч. филе слабо ипи мапосол9цщ 58 71

15 Р1олоко з00 з50

16 [{исломолочн{ш пищева'{ продукция 150 180

1',7 [вооог (5% - 9% м.д.)к.) 50 60

!я ь!о 10 15

19 метана 10 10

20 {асло сливочное 30 35

21 !1асло раотительное 15 18

22 ![йцо. шлт.

2з )ахар (в том чиоле д]!я приготовления б-гпод и напитков' в

)]учае использования пищевой продукции
1ромь!1шленного вь1гуска, оодер)кащих о'!хар, вьщача

]ахара до]ркна бьтть умень1пена в завиоимости от его
1^па11тсят{ия в используемом готовой пищевой продгкции)

з0 35

24 {онштггеоские издели'{ 10 15

)5 4ай 2

(акао-поротшок 1 1,2

(офейньтй напиток 2 2

28 !_1похотси хлебопекарньте 0.2 0,3

29 (оахмат: -) 4

з0 оль пи1цев'ш| поваренн:ш йодированная 1 5

2 2
31 пеции

}{аименование пищевои

|1ищевая продукци'{' не м технических регламентов тзщчщчццэщ



йяоо оельскохозяйственнь1х )кивотньтх и птиць|, рьтба, не про1||ед1]лие ветеринфно-

6убпродукть1, кроме говя)кьих печени, язь|ка'

Ёе штица.

йяоо диких )кивотнь|х.
Айцаи мясо водо11лав{!}ощих птиц.
Айца с загрязненной и (или) повре)кденной окор"тупой, а таю{(е яйца из хозяйотв,

неблагопотгг': нь!х по сш! ьмонеллезам.
1(оноервьт о нару||]ением гермети({нооти банок, бомба:кньте, ''хлощ/1пи'', банки с рлсавниной,

1{рупа, шгука, сухофрукть1' загрязненнь|е различнь|ми примеоямиу|:!и зар2::кеннь1е амбарньтми

дома1шнего ( не промьтлпленного) изготовления.

3ельцьп, изде[|ия из мясной обрези, диафрагмьт; рулеть! из мякоти голов' кровянь!е и ливернь1е

колбасьп, з!ш1ивнь|е блгода (мяснь:е и

]у1акаооньт по-флотски (с фарппем). макаронь1 о рубленьтм яйцом.

- ''самоквас''.
изделия)' из них

1{вао.

Р1асло растительное п2ш|ьмовое,

ьте во фоигтоое пи1цев€ш продукция и продукци'| общеотвенного питани'1.

у !{{&, й (коасньтй й).

Фвощи и

г ннь1е напитки; г:вированн:ш вода питьев:ш.

(умь:с- киоломолочная этанола (более 0'5%
ь. в том чиоле леденцовая.

{,олодньле напитки и мороь! (без термичеокой обработки) из плодово-ягодного 9щрцд

-{,ичница-гл:вунья.

нь|е и кукурузнь1е чипсь1' онеки.

с 6олее 9оА

}1олоко и молочнь|е напитки стерипизованнь1е менее 2,5оА и более 3,5оА >кирнооти.

кислом0лочнь!е напитки менее 2.5%о и более 3,5о% лсирности.

1 т*оро. из непастеризованного молока' фля:кньтй творог' фля;кнуго сметащ, без терминеской

2о

16

17

18

21

19

€ьтоокопчень!е мяснь|е номичеокие изделия и колбаоьт.

€оки концентрй
йолоко и молочн€ш1 прощ/кция из хозяйотв, неблагопо'учнь1х по заболеваемости

прощ/ктивньгх сельскохозяйственньгх )кивотньгх' а так}!(е не про1]]ед|па'{ перви!тнуто обработку

ци1о.

Блтода, изготовленнь|е из мяса' птиць1, рьтбьп (кроме соленой), не про|пед1ших теплову1о

' о:
] 1;1

22

25
1/:

2'|

28
29
30
''!
11
-)| ! йолонная
1)

з4
35

38
39

ц2

44

маионез.

ьнь|и; тон напитки в том числе гетичеокие }.

маола и ме вь!печки

на оонове
1 )}(евательная

|1атптетьт. блинчики с мясом и с гом.
4(' Блтода из (или на оонове) о пищевь!х в, в том числе б

Азделия из рубленного м'{оа и рьпбьт, о€|-пать|, блиньт и оладьи, приготовленнь|е в услови'{х
п€|-паточного

41

45 1 [отовь:е блтода, не входящие в мен}о те го дн'{'



Раздел 6. [ероприятпе' предусматривак)щше обоснованпе безопаспости для человека п
окру)[€ющей средьп продукции п технологпп ее производства' критериев ее безопасности и.(или)

безвредности факторов производственной и окру)как)щей средьп и разработка методов контроля' в
том числе при хранении' транспортировке' реа.,|изации п утилизации проду!сции, а так)ке

безопаспости вь|полнения работ' ока3апия услуг.

6'1' (ошщоль качества и безопаонооти пооцпа}ощих пищевьгх прощ/ктов, продовольотвенного сь[рья.

Бидьт контроля Реа-глизация |{ериодинн
ооть

конщоля

/{ица,
проводящие

контроль

Формьл учета
(региощации)

результатов
контооля

(онтроль за
ооответотвием
технологического
процеоса действулощей
нормативной и
технической
до!{ументации

|[роверка подлинности и
действительнооти через
вне1пние реесщь| -
дек.]1арац1,! { о
соответствии - рееощ
Рооаккредттгации-
ветеринарнь!е
оопроводительнь|е
документь! _ ввтис
<1!1еркурий>.
€ертификатьт

1&лсдая
ларт|4я

(ладовщик,
ответотвеннь|
й за рабоц в
Фгис
<|!1еркурий>

,{екларации,
овидетельотва и
другие документь1
о качеотве и
безопаонооти
продукции.

€ертификат

! 1{отгщоль ооответстви'{
!-
. видов и наименований
: поступивппей
] продукциикпартии'|-
| ук€ваннои в

| товарооопроводительно
! идокументации

€равнение маркировки и
даннь|х из
товаросопроводггельной
документации и
щебованиями ко}гщакта

1{ахсдая

партия
}(ладовщик

€ертификат

(онтроль
принадле)кности
г'родукции к|\артии,
указанной в товаро-
оопроводительной

€равнение наименования
продукции и товаро-
оопроводительной
документации

1{ая<дая

лФтия
(ладовщик

Ёакладная,
конщакт

|(ошгроль соответотвия

упаковки и маркировки
товара щебованиям
санитарнь!х лраъ||]1 и
технических
регламентов

€равнение соотояни'{

упаковки и маркировки
товара щебованиям
санитарньгх правип и
техни({еских регламентов
в соответствии о
инструкцией

1{а:кдая

|1артъ1я

(ладовщик

!{онщакт

€ертификат

!'изуальнь!й конщоль
за отсутотвием явнь|х
признаков
недоброканественнооти
продукции

Фоушеотвление конщоля
в соответствии с
инощукцией по
органолептической оценке
доброканественнооти
поотупа}ощих продуктов

(а:кдая
партия

1(ладовщик

Бизуальньтй
кокфоль

изводственньтй на этап'!х технологичеокого пб.

Бидьт конщоля Реализация |{ериодинно
оть

контроля

|ица,
проводящие

ко}гфоль

Формьт )д{ета
(регисщации)

результатов
ко}{троля



(онщоль за
соответствием
технологи!1еского
процесса действутощей
нормативной и

техничеокой
локументации

1{оптгроль зак€вчика и

г{редите.,1я при

разработке технических
документов

|1ри
ооставлении
документов

!иректор

1ехкартьт,11(
и т.п.

1{онщоль за
ооблтодением
поточности
технолог}г!теокого
ттпо!тесся _ 6лок-схемьт

|{лакать: и нагляднь|е
пособия в
производотвеннь1х
помещениях

Ряседневно
Фтветственньтй
по питани!о,

,{иетсесща

Бизуа:льньтй
конщоль

0поеделение контрольнь] х критических точек и нормируещщ4д9цщзщдщ
[ранение
скоропортящейся
пищевой продукции и
продовольственного
оь|рья

(онщоль сроков и

условий хранени'{
пищевой продукции

е)кедневно 1{ладовщик

{урнал у{ета

(от*троль темперацрь| и
вл!шкности на ск.,1аде

е}(едневно 1{ладовтцик Ёурнал у{ета
темперацрь! и
относительной
вл'}кности

(онщоль температшь1
холодипьного
оборудования

е}кедневно Фтветственньтй
по питанито

,{иетоеоща

{урнал у{еть1
темперацрь|

|[риготовление
холодньгх закусок из
сь!рь1х овощей

€облтодение технологии
приготовления блтод по
технологичеоким картам

1(а:кдьтй
1ехнологич
еокий циклл

Фтветотвенньтй
по питани|о

Бизуальньлй
контроль

(огггроль обработки
сь1рь!х овощей

|[овар

Бизуальньтй
контроль

] |[риготовление изделий
! из мяса и рьтбь:

1

1

!

!

€облтодение технологии
приготовления блтод по
технологичеоким
документам

1(а:кдьтй
технологиче
окий цикл

Фтветственньтй
по питани}о

|{овао
Бизуа:льньтй
контроль

1{онщоль доотаточной
терми!|еской обработки

(конщоль темперацрь! в
тол|ше блтод)

|!овар

1ермоплуп

: Фбоаботка посудь| и
!!
] инвентаоя
1

1

}

1

1

!

!

|

}

!

1

€одер:кание действутощих
веществ
дезинфициру}ощ1{х
оредств в рабоних
оастворах

Б>кедневно }т1едработник {урнал

Фбработка инвентаря для
сьтрой готовой продукции

Б:кедневно
!иетсесща
|{овар,
кухонньлй
работник

Ёурнал

€хемьт производотвенньтх процеооов.



Бидьт конщоля Реализация |1ериодинн
ооть

конщоля

)1ица'
проводящие:

контроль.

Формьт у{ета
(регисщации)

результатов
контроля

|{окгроль
органолептической
показателей при
ка:кдой приемке
продукции' не

щебутощей кулинарной
обоаботки

€облтодение инсщукции
по органической оценке
пищевьгх продуктов, не

щебутощей кулинарной
обработки

1{аждая
парти'{

(ладовщик *урнал

1{ритерии готовн0оти в
технологической
документации *
температура вщ/три
готовь|х изделий'
общая темперацра при
хранении и вь!даче
готовой поо-]тук[ии

14спользование
термомещов с ш{упом для
измерения температурь|
внугри блгод, а так)ке
нару:кной темперацрь1
готовой пищи

(а:кдьтйтех

нологическ
ийцикл

Фтветственньтй
по питани}о

}{урнал

] }1абораторньтй
!-
] конщоль готовои
1 проАукциипо
| микробиологичеоким
!

| показателям
1

Фтбор проб для
проведения
микробиологичеокого
ан:|пиза в
аккредитованной
лабооатооии

Бэкекварта.гл

ьно
Р1едицинокий

работник
Ёурнал

6.3. !{онщоль качества и безопаоности готовой продукции.

6.4. |(онщоль за хранением щанопортировкой, реализацией пищевьгх прощ/ктов и продовольственного

3ид контроля Р еа;тизация (особенности. вариангь: )

Ёаличие специ'ш1ьно предназначенного и!1и
опе1{и€!.льно оборуАованного щанспортного
соедства.

|1роверка уоловий содер)кания и экопщ/атации
специального щанопорта.

8облтодение правила товарного сооедотва при
транспортировке пи1цевь1х поодуктов.

|[роверка соблтодение правил товарного оооедства
при приемке пицевь|х продуктов.

€анитарное содер}кание щанопортного
соедства.

Фбследование условий содеря{ания щанспортного
средотва.

}{аличие личной медицинской кни;кки у
водителя (экспедитора) с отметками о
своевременном прохо){(дении медициноких
оомотоов.

|[роверка личньтх медицинских кни)кек.

€облтодение уолловий щанспортировки
(темперацра, вла:кность) для кшкдого ъида
пищевь1х продуктов' для окоропортящихся
продуктов н2ш1и!{ие ох.]1Фкдаемого им
изотеомического тоанспоота.

Фотофикоация

1(онщоль за соблтодением ороков и условий
хранения продуктов (темперацрньлй рех<им в
ск.]1адоких помещениях).

1!1ониторинг температурного ре)кима с фикоацией в
опециальном журнале.

0ценка загрРкенности ок-]1адских помещений,
объем работатощего холодильного
обортдования количеотву принимаемь1х
скоропортящихся' особо скоропортящиеся ?1

|[аопортизация ок.]1адских помещений и учет
пооцпа}ощего пищевого сь|рья.

1{онщоль за соблтодением правила товарного
соседства.

Бизуальньтй контроль ооблгодения правил товарного
ооседотва при хранении т1ищевь|х продуктов.



[1а.гтичие измерительнь1х приборов | Фснащение за счет г{редителей образовательной

' 
поихометрь|).

м оостоянием помещении и довани'{.
|{ериодинно
оть
контроля

6.5.1(онтроль за оанитарно-техничеоким состоянием помещений и оборудования.
Бидьт контроля Реа.глизация |[ериодинн

ооть
конщо]1я

-]1ица,
проводящие

контроль

Формьт у{ета
(регисщации)

результатов
контроля

€анитарно-техничеокое
состояние помещений
и оборуАования

1{онщоль и приведение в
ооответотвие щебованиям
нормативнь1х правовьгх
актов

2 раза в год
3ам. директора
по )({

Фтветственньтй
по питанито

Бизуальньтй
конщоль

жуон:ш1

Ёаличие санитарно-
технического
оборудования в
достаточном
ко'1ичеотве

(онщоль и приведение в
ооответствие требованиям
норм ативньгхдокументов

1 раз в год 3ам. директора
по 19

Фтветственньпй
по питани}о

3аявка

(онтроль за
соответотвием объема
и ассортимента
вь;рабатьтваемой и

реализуемой
продукции расстановке
технологичеокого
оборуАовани'{ по ходу
технологичеокого

1{отггроль у{редителями за
оснащением пищеблока и
ооответствием его
количеотву пита}ощихоя и
мощнооти столовой.

3ам. директора
по {9

] 1(онгроль оанитарно-
!

| технического
1 ооотояния оистем

] водоснабэкения и
1

! 
канализации.

в зоне ответотвеннооти

утредшгелей у| оамих
образовательньтх
организаций.

в
соответств
иио
правипами
эксп.'уатац
иъ1

3ам. директора
по !,9

}{урнал
Акт готовнооти
1пколь| к
начац г{.года

! 1ехническое оостояние
{

| технологического'
1 холодильного и
{

| торгово-
1

{ 1'ехнологического\-
] ооорудовани'{.

в
ооответотв
иис
правилами
экст]:щ/атац
ии

3ам. директора
по {9

[1рнал

! Ё{атлиние условий для
| ооблтодения правил

] лияной гигиень1

| (дутшевьте' сащ/зль!,

раковинь| в цехах,
| мьтло, полотенца и
1 т.п.).

Б>кедневно 3ам. директора
по )(9

{урнал

Формьт )д|ета
(региощации)

результатов

Бидьт котгщоля Реализация



(онщоль за
содер)канием
пищеблока:
производственнь|х'
ск.]1адоких и подсобньлх
помещоний,
оборудования и
инвентаря.

14спользование оредств
экопресс-диагностики
качества уборки и
дезинфекции.

Бл<едневно Р{едицинокий

работник

Фтветственньпй
по питани}о

*урнал

(онтроль за
соблтодением
санитарно-
противоэпидемическог
о ре)кима на
производстве: ре){шма
мь|тья и дезинфекции
(санитарная обработка)
помещений,
оборудования,
инвентаря' услови'{
хранения и
использовани'|
мо1ощих и
дезинфекционнь1х

}{абораторньте
р1соледования омь!вов с'
о6орудования,
инвентаря' посудь[
(кухонной и столовой),
а такя(е омь|вов о рук и
0пецодеждь| для
объективной оценки
санитарного
содерх{ани'{ и
эффективности
глроводимой
дезинфекции _ не ре){@
1 раза в год (йР
2.з.6.02зз-21\.

{оговор о

аккредитованной
микробиологической
лабораторией.

1 раз в год |!{едицинокий

работник
*урнал

йнстрртетттальнь:й
ко}гфоль температрь{
водь| в моечнь1х
ваннах'

Ёаличие термомеща для
измерения темперац/рь|
водь1.

Бхседневно Фтветственньпй
за питание

{урнальт

|{роверка
обеопеченности

убороннь;м
инвентарем' мо}ощими
и дезинфициру!ощими
ср9дствами и условий
хранени'{' на]тичу|я
запаса
дезинфицир}тощих
оредств' 11а]1у1чу!я

разделени'{ уборонного
инвентаря по
н:вначени}о и его

Ёормьп обеспечения
инвентарем'
ценщализованньпй вьпбор
оредотв дезинфекции'
мо}ощих' инсщукции.

Бхседневно 1!1едицинский

работник
Фтветственньтй
по питани}о

},{урналь:



правильность )д{ета
дезинфекционнь|х
работ в
г{рофилактических
целях на объект'
(огггроль за их
эксгпцатацией
бактерициднь|х ламп -
порядок и
периодичнооть в 1!|9
2.з.97 5-00
<|[рименение

ульщафиолетового
бактерицидного
изщ/чения для
ооеззара)кивану|я

1-
| возду1||нои средь1
] помещений
1-
] 0рганизации пищевои
1 пр0мь!!пленности'
] общественного питани'{
!

; и торговли
|

] продовольственнь1ми
: товапамю>.

Акт ввода в экспщ/атаци1о
бактерицидной установки
или облунателя в )|$/рн{ш!е

<Регисщации и контроля
6актерицидной
установки).

в
ооответотви
исо
сроками
экот1щатаци
и

Р1едработник )курнал

6'7 "к ь за с0с|0янисм ||р0изв0дс'!венн0
8идьп контроля Реализация |[ериодинно

оть
конщоля

)1ица,
проводящие
ко}гфоль

Формьт )д{ета
(регисщации)

результатов
контроля

|,{роведение
лабораторньтх у1

инсщумент.|пьнь!х
исследований и
измерений вреднь|х 

'1опаснь|х
г1роизводственнь!х

факторов на рабоних
местах с

установленнь|ми
оанитарнь|ми
правилами:

за содер}канием
вреднь|х вещеотв в
воздухе рабоией
средь1;

за микрок.,1иматом
производотвеннь|х
помещений;
за
производотвеннь1м
!|1умом и вибрацией.

)['нредттгелями
образовательньтх
организаций на основе
це}ггр!1лизованного заказа

ус]уг по лабораторному и
инощументальнощ/
исследованито парамещов
производотвенной средь!.

1 раз в год 3ам. директора
по 19

3аявка

!(онтроль личной гигиень[ и пе6"8 а.

Бидьт ко}{гроля Реа-глизация |[ериодиино
оть

контро.'тя

-}1ица,

проводящие
конт"!]оль

Формьт ).чета
(региощации)
оезультатов



контро.]ш
1{онроль за н€}ли!|ием

у пероонала личнь!х
медицинских кни)кек.

|{роверка личньгх
медицинских кни)кек

1 раз в год йедициноки!
работник

журнал

1(онщоль за
своевременнь|м
прохо)|(дением
предварительньгх, при
посцплении' и
периодических
медициноких
обследований,
произведением
гигиенического

}чет прохох(дени'{
медициноких осмощов на
бумаясном йили
элекщонном нооителях

! раз в год Р1едицинокий

работник
)курнал

1(онщоль за на"личием
достаточного
количеотва чистой
санггарной и (или)
специальной оде)кдь!,
средотв для мь|тья 14

9иет опециальной одех(дь|
и средств д]|я мь|тья п
дезинфекции рук. Ёормьт
обеопенения, вьтбор
эффективньтх оредств,
ценграпизация заказа.

1 раз в год 3ам. директора
по {9
Фтветотвеннь:й
по питани}о

3аявка

-8хседневньтй осмоф
работников на н!ш!ичие
гнойничковьтх
заболеваний ко:ки рук
р\ открь!тьгх
поверхностей тела'
признаков
инфекционньтх
заболеваний.
1еомометоия.

Регисщация е}кедневньгх
осмощов в гигиеническом
}$рнале п. 2.22.
€ан|йЁ 2'з | 2.4.з 59 0 -20 .

Б:кедневно 1!1едицинский

работник

Фтветственньтй
по питани}о

*урнал

(-}о)дчение персонала. .{ополнттгельно:
теотирование' огтлайн
инсщуктФк

|[о мере
необходимо
сти

1!1едицинский

работник

Фтветственньтй
по питани}о

6.9. в организации, в которой организуется питание детей, разрабатьтвается мен[о' йенто утверх(дается
руковод}ггелем организации.
в ощд|ае привлечения предприятия общественного лу{тану[я к организации литану1я детей в
образовательной органувации, мен}о до.}окно утвер)кдаться руководителем предпри][тия общественного
пу1тания, соглаоовь1ваться руководителем организации' в которой организуетоялу1тание детей.
Б слгулае если в организаци|\ п|1тания детей принимает г{астие индивиду:}льньтй предприниматель,
мен}о до.]1)кно угвер)кдаться индивиду€1льнь1м предпринимателем' согласовь|ватьоя руководителем
организации, в которой организуетоя питание детей. йенто разрабатьпваетоя на период не менее дв).х
недель (о улетом рея(има организации) для ка-:кдой возрастной группь| детей.

йенто приготавливаемьпх блтод

Бозраотная категория: с 7-1 1 лет |12 лет и стар1пе

|[рием пищг [аименование
блтода

Бео
блтода

|[ищевьте вещества 3нергетинеокая
ценнооть

]ф
рецептурь]Белки {ирь; 9глеводьт

[{еделя 1

[ень 1

}автрак



за
ик

ь ъ\а]1ичи я технологичеоких
Бид ко*ггроля Реализация (особенности, вариаттгьп)
Ёаличие технологических карт, разработаннь|х
и утвер)|ценнь1х руководителем организации

|[роверка 1 раз в год технологических карт.
|{роверка ооответотви'| наименования блтод и
кулинарнь!х изделий, указь!ваемь|х в мен}о их
наименованиям, ук{}заннь|м в технологичеоких
документах.

1(о10

6.1 1. |!еренень процедур, необходимьгх ш|я обеопечения безопаойботи пищевой продукции в процеосе ее
производства (изготовления).
- вьл6ор пооледовательности и поточности технологичеоких операций производства (изготовления)
пищевой продукции с цель}о иск.]1!очени'{ загрязнени'{ продовольотвенного (пищевого) сырья и пищевой
проду(ции;
- определение конщолируемь|х этапов технологи!леоких операций и пищевой продукции на этапах ее

производства (изготовления) в программ:1х производственного конщоля;



Ё1рнал конщоля оанитарного соотояния помещений, оборудования
и кух.инвентаря

Б>кедневно Фтветственньтй
.по питани}о

Бедомооть контроля своевременности прохох(дения медосмощов и
гигиенического о6уления

|1о факц йедработник

[урнал е)!(едневного осмоща

работников' занять1х изготовлением продукции общественного
\питану!я и работников' непосредотвенно контактиру}ощих с

пищевой продукцией' в том числе о продовольственнь|м оь|рьем, на

налу1чие гнойничковьтх заболеваний коэки рук и открь!ть|х
поверхностей тела, признаков инфекционньтх заболеъа*тий
(гигиенинеокий ясурнал)

Ёя<едневно йедработник

Фтчет о вггущенней проверке эффективности вь|полнения

обеопечения безопаоности пищевой продукции с у{етом внедрения

принципов хАссп

! раз в год ,(иректор

Раздел 8. 11еренень возмо)кнь!х аварийпь|х ситуаций, связаннь[х с остановкой производства'
нару|шениями технологических процессов' инь[х создаю|цих угрозу санитарно-
эпидемиологическому благополунипо паселения ситуаций' при возникновенип которь!х

осуществляется пнформированпе насе.,|ения' органов местного самоуправлепия' органов'
ь|ишол|{омочепнь1х нь|и санптапно-эпидемиол0гическии над''(,

11еренень
возмо'(нь[х
аварнйньпх
ситуаций

11ервоонереднь[е
меро![риятия'

!{аправле!{нь[е на
ликвидац||к)

Фтветственное
дол)|сностное лицо

Фрганьп и структурь!'
которь[е необходимо

оповестить

[ообщение о
ки1шечном
инфекционном
заболевании,
пищевом
ощавлении'
связанном с

упоще6лением
изготовленнь!х
блтод (пищи)

€ообщить в {епттр гигиень!
и эпидемиологии ,{иректор

1ерритори[}льньте
орг:!нь1 федерального
органа
исполнительной
власти'
осущеотвля}ощего

федеральньтй
государственньтй
оанитарно-
эпидомиологический
надзор

|[еребои в подаче
элекщоэнергии в

работе систем
водоонаб;кения,
кан€шизации'
отоплени'{, печи
на питцеблоке

€ообщить в
соответству!о!1(уо слу;кбу

3ам. директора по {9

1ерриториш1ьнь1е
органь! федерального
органа
исполнительной
влаоти'
осущеотвлятощего

федеральньтй
государотвенньтй
оанитарно-
эпидемиологический
надзор

Ёарутшение
изоляции' о6рьтв
элекщопроводов

€ообщить в

соответству!ошцуо слу:кбу,
заменить электропроводку

3ам. директора по !,9
Аварийно-
диспетчерска5{



-

- проведение конщоля за продовольотвеннь1м (пищевь1м) оь|рьем'. технологическими оредотв€}ми'

упаковочнь|ми материалами, издели'|ми, иопользуемь!ми при производстве (изготовлении) пищевой
продукции, а т,|кя(е за пищевой продукцией оредотвами, обеопенива}ощими необходимь!е доотовернооть
и полноц контроля'
- проведение контроля за функционированием технологического оборудоЁания в порядке,
обеспечива:ощем производство (изготовление) пищевой продукции;
- обеспечение документировани'{ информации о контролируомь1х этап:|х технологи1{еских операций и

результатов конщоля пищевой прощ/кции;
- со6лтодение условий хранени'{ и перевозки (щанопортирования) пищевой продукции;
- содер}{@ние производственньгх помещений, технологических оборудовани'; и инвентаря, используемь|х
в процесое производства (изготовления) пищевой продукции' в состоянии' иок.]1}оча}ощим защязнение
пищевой продукции;
- вьтбор споообов и обеспечение соблтодения работниками пр:}вил личной гигиень| в целях обеспечения
безопасности пищевой прощ/кции.
_ вьтбор обеспечива}ощих безопасность пищевой продукции способов, установление периодичнооти и
проведение уборки, мойки, дезинфекции' дезинсекции и дератизации производотвеннь1х помещений,
технологичеоких оборудования и инвентаря' используемьгх в процеосе производства (изготовления)
пищевой продукции;
_ ведение и хранение документации на бумшкньгх и (или) элекщоннь|х носителях, подтвер}кдатощей
о0ответотвие произведенной пищевой продукции щебованиям' установленнь1м наотоящим техничеоким

регламентом и (или) техническими регламентами 1амо;кенного со[оза на отдельнь1е видь1 пищевой
продукции;
- просле}(иваемость пищевой продукции.

Раздел 7" [1еренень форм учета и отчетности' установленной действупощим законодательством по
в(}п свя3аннь[м ием водственн0г0

Ёаименование форм
отчетности

учета п [1ериодинность
3аполнения

Фтветственное
лицо

)(урнал г{ета темперацрного ре)кима в холодильном
оборуАовании

Б:кедневно Фтветотвенньтй
по питани}о

}(урнал учета темперацрь1 и вл{[кнооти в ск.]|адских помещени'тх Ё:кедневно (ладовщик

}(урнал бракера:ка готовой пищевой продукции Б:кедневно Фтветственньтй
по питани}о

[урнал бракера:ка скоропортящейся (сьлрой) пищевой продукции Бжедневно (ладовщик

8едомооть контроля за ращионом п|!таЁ1ия Бэкедневно Фтветотвенньтй
по питани}о

}{урнал аварийньпх ошц аций |1о факц 3ам. директора
по )(9

}{1рнал г{ета прихода и расхода дезинфициру1ощих средств ||о факц 3ам. директора
по {{

[урнал дезинфекции отоловой пооудь| и отоловьгх приборов 
'

Б:кедневно Фтветственньтй
по питани}о

}{урна-гт конщоля иопр}внооти пищевого и холодильного
оборудования на пище6локе

|1о факту 3ам. директора
по {9



олужба, городские
электрические сети

|[оясар

€оо6щггь в по)карщ/}о
о"гу:кбу, вь|веоти лтодей в
безопаоное место'
использовать огнец[11|ители

|[ервьтй обнарухсивтпий

|[охса$ная олу>кба, й}[€

,{ругие аварийньте
с|!цации

€ообщить в
ооответству|ошуто слукбу

3ам. директора по А{9 €луясба, в соответствии
о возник1пей аварийной
оитуациейФтветотвенньтй

попитани!о

!иректор

Раздел 9. {ругие меропрпятия' проведение которьпх необходимо для осуществленпя эффективного
ко!!троля за соблподением сапптарнь|х правил и гпгиенических нормативов' вь|полнением
санитарно-противоэшидемических (профилактических меропрпятпй).

|{рограмшгу разработали :

3аместитель директора по !,!
|!о:*сидаева Ё'Б.

Фтветственньтй по питани}о
(арагодина €.[0.


